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Link a LaeQua

Tahina Crema di Sesamo Bio -180 g

Tahina BIO, pasta di sesamo di Ispica 100%” da 180 g € un prodotto di LAeQua Srls
— Modica (RG).
Prodotto BIO, da agricoltura biologica in accordo al Reg. CE 834/2007.

Preparazione: |l sesamo € leggermente tostato, macinato con mulino a biglie senza
nessun'altra aggiunta di conservanti o emulsionanti.

Confezionamento: Vasetto da 180 g.

Ingredienti: Sesamo di Ispica® (100%)

°ingredienti da Agricoltura Biologica.

Non contiene organismi geneticamente modificati o loro parti negli ingredienti

che lo compongono.

Provenienza materie prime: Il sesamo € coltivato dallAzienda F.lli Gambuzza di
Ispica che si dedica a preservare questa varieta antica anche grazie a un Presidio
Slow Food.

Ente di certificazione per il biologico: ICEA (ISTITUTO CERTIFICAZIONE ETICA E
AMBIENTALE) - COD. IT BIO 006 D2130.

Additivi: il prodotto & esente da additivi di qualsiasi natura.

Allergeni: SESAMO. Puo contenere tracce di frutta a guscio.

Requisiti Nutrizionali: vedi Tabella riportata sull’etichetta.

Caratteristiche sensoriali: Aspetto: colore marrone chiaro, omogenea, ottima
viscosita; Odore: profumo intenso di sesamo; Sapore: gusto di sesamo.

Modalita di conservazione: Conservare il prodotto in ambiente fresco ed asciutto.
Anche dopo l'apertura non serve conservare in frigorifero.


https://www.legallinefelici.bio/laequa

Producteur : LaeQua

Tahiné Créeme de Sésame Bio -180 g

Le Tahini Créeme de Sésame Bio est produite par LAeQua Srls — Modica (RG).
Produit BIO, issu de 'agriculture biologique selon le réeglement CE 834/2007.

Préparation : le sésame est légerement grillé, broyé a I'aide d'un moulin a billes sans
ajout de conservateurs ou d'émulsifiants.

Conditionnement : pot de 180 g.

Ingrédients : Sésame d’Ispica® (100%) °ingrédients issus de I'agriculture biologique
Ne contient pas d'organismes génétiquement modifiés ou de parties d'organismes
génétiquement modifiés.

Origine des matiéres premiéres : le sésame est cultivé par la ferme Gambuzza
d’'Ispica qui se consacre a la préservation de cette variété ancienne grace
notamment au soutien de I'association Slow Food.

Organisme de certification biologique : ICEA (ISTITUTO CERTIFICAZIONE ETICA E
AMBIENTALE) - COD. IT BIO 006 D2130.

Additifs : ne contient aucun additif d’aucune nature.

Allergéne : SESAME. Peut contenir des traces de fruits a coque.

Valeurs nutritionnelles : voir tableau sur I'étiquette.

Caractéristiques organoleptiques : aspect : marron clair, homogéne, excellente
fluidité; odeur : parfum intense de sésame ; golt : sésame.

Méthode de conservation : conserver dans un endroit frais et sec. Apres ouverture, il
n'est pas nécessaire de conserver la creme au réfrigérateur.



https://www.legallinefelici.bio/fr_FR/laequa

Link zum Hof LaeQua

BlIO-Tahina, 100 % Sesamcreme aus Ispica -180 g

BIO-Tahina, 100 % Sesamcreme aus Ispica 180 g ist ein Produkt von LAeQua Srls -
Modica (RG).
B1O-Produkt, aus biologischer Landwirtschaft nach der EG-Verordnung 834/20.

Zubereitung: Der Sesam wird leicht gerdstet und in einer Kugelmuihle ohne Zusatz
von Konservierungsstoffen oder Emulgatoren gemahlen.

Verpackung: 180g Glas.

Zutaten: Sesam aus Ispica® (100%).

° Zutaten aus biologischem Anbau.

Zutaten enthalten keine gentechnisch veranderten Organismen oder Teile davon.
Herkunft der Rohstoffe: Der Sesam wird vom Hof F.lli Gambuzza in Ispica angebaut,
der sich auch dank eines Slow Food Foérderkreises flr die Erhaltung dieser alten
Sorte einsetzt.

Zertifizierungsstelle fur Bioprodukte: ICEA (ISTITUTO CERTIFICAZIONE ETICA E
AMBIENTALE) - COD. IT BIO 006 D2130.

Zusatzstoffe: Das Produkt enthalt keine Zusatzstoffe.

Allergene: SESAM. Kann Spuren von Schalenfriichten enthalten.
Nahrwertangaben: siehe Tabelle auf dem Etikett.

Sensorische Eigenschaften: Aussehen: hellbraune, homogene Masse mit
ausgezeichneter Viskositat; Geruch: intensives Aroma nach Sesam; Geschmack:
ausgepragter Sesamgeschmack.

Aufbewahrung: Kihl und trocken aufbewahren. Auch nach dem Offnen nicht im
Kihlschrank aufbewahren.



https://www.legallinefelici.bio/de_DE/laequa

